
BENVENUTO DELLO CHEF
TUILE DE GRANA PADANO

GANACHE DE CÂPRES AU CITRON & FLEUR DE CAVIAR SÉCHÉ D’ITALIE

ANTIPASTO
HOMARD MARINÉ AU CITRON DE SICILE

CÉLERI BRANCHE ET POMME VERTE, ESPUMA D’AMANDE D’AVOLA, HUILE D’OLIVE 
GRAND CRU

PRIMO PIATTO
RISO CARNAROLI AU PARFUM DES SOUS-BOIS 

BEURRE NOISETTE À LA SAUGE, JUS DE CÈPES, PARMIGIANO 
REGGIANO & NOISETTES DU PIÉMONT

SECONDO PIATTO
FILET DE CERF & BOEUF BRAISÉAU BAROLO EN WELLINGTON

MILLEFEUILLE DE POMMES DE TERRE 
AU PRALINÉ DE NOISETTE DU PIÉMONT & PARMIGIANO REGGIANO, 

TOPINAMBOURS RÔTIS, JUS DE GIBIER À LA TRUFFE NOIRE

DOLCE
LE ROCHER GIANDUJA

MOUSSE CHOCOLAT AU LAIT, CŒUR NOISETTE, CROUSTILLANT 
FEUILLANTINE, GLACE STRACCIATELLA

ACCORD
CHAMPAGNE D’ARMANVILLE, CUVÉE ROYAL HAINAUT

 (UNE DEMI-BOUTEILLE PAR PERSONNE)

INFOS ET RÉSERVATION SUR ROYALHAINAUT.COM


